
VA R I E DA D
Doña Blanca con un 10% de Palomino
D E NO M I NAC I Ó N D E O R I G E N
Bierzo
E DA D D E L V I Ñ E D O
45 a 55 años en vaso. 
S U E L O S
Tipo aluvial en ladera. 
A LT I  T U D
De 450 a 600 metros.
V E N DI M I A
Manual. 
EL A B O R AC I Ó N
Maceración de la uva en frío durante 8 horas. 
La fermentación alcohólica se realizó en 
depósitos de acero inoxidable durante 10 
días. Evolución: 1- 2 años. 
N OTA D E CATA 
Amarillo pajizo con matices oro pálido. En 
nariz destacan las notas �orales con sutiles 
toques frutales. La boca es re�nada y sedosa 
con una frescura elegante. 

G R A P E VA R I E T Y
Doña Blanca with 10% of Palomino. 
AP P E L L AT I  O N
Bierzo
AG E O F T H E V I N E YA R D
45 - 55 years old bush vines.
S O I L S
Slopes with alluvial soils.
A L T I T U D E
450 - 600 metres
HA RV E ST
Hand-picked.
W I N EM A K I N G
Prefermentative cold maceration during 8 
hours. Alcoholic fermentation in stainless 
steel tanks for 10 days.
Drink over the next 2 years.
TAST I  N G NOT E S
Straw-yellow colour with pale golden glints. 
Intense �oral aromas with subtle fruity 
hints. Silky and re�ned mouthfeel with an 
elegant freshness. 
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