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Godello y Dofia Blanca
Bierzo

45a 55 anos en vaso.
Tipo aluvial en ladera.
De 450 a 600 metros.
Manual.

Maceracién de la uva en frio durante 8 horas.
La fermentacion alcohdlica se realizé en
depdsitos de acero inoxidable durante 10
dias. Evolucién: 1- 2 afios.

Amarillo pajizo con matices oro pélido. En la
nariz destacan las notas florales y las frutas
blancas maduras sobre un fondo de hinojo,
Laboca es frescay vivaz, una explosion frutal
y envolvente.
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La vina es nuestra guerra

Viticulture is our war

Godello and Dofa Blanca.

Bicrzo

45 - 55 years old bush vines.

Slopes with alluvial soils. ( |
450 - 600 metres

Hand-picked. Arias de
Prefermentative cold maceration during 8 G U E RRA

BLARDO

hours. Alcoholic fermentation in stainless
steel tanks for 10 days.
Drink over the next 2 years.

Straw-yellow colour with pale golden glints.
Ripe white fruit aromas together with floral
notes and hints of fennel coming through.
Fresh and crisp. Round with intense fruity
flavours.
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Mencia 100%

Bierzo

45 a 55 anos en vaso.

Arcilloso con pizarraen ladera
De 450 a 600 metros.

Manual.

Escurrido en frio de mosto flor sin macera-
cién,y en condiciones de atmosfera inerte.
Fermentacion alcoholica en deposito de acero
inoxidable a 12°C.

Evolucién 1-2 afios

Color rosa claro brillante

Aromas florales muy perfumados arosay
jazmin

En boca es una explosion de fruta roja que
envuelve y llena toda la boca dejando una
sensacion de frescura y viveza.

Rosado "Vibrante"

Mencia 100%

Bierzo

45 - 55 years old bush vines.
Slopes with clay and slate.
450 - 600 metres.
Hand-picked.

The free-run juice is drained at low temperature
without previous maceration and under an inert
atmosphere. Alcoholic fermentation in stainless
steel tanks for 12 days at 12°C.

Drink over the next 2 years.

Bright pale pink recalling the attractive colour
of a perfume. Intense and fragrant aromas of
roses and jasmine. Surprisingly fruity. Luscious
red fruit flavours that will send your palate
swirling in fascination. Incredibly fresh and
lively. An exciting rosé to enjoy!
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VARIEDAD
Mencia 100%

DENOMINACION DE ORIGEN

Bierzo

EDAD DEL VINEDO

45 a 55 anos en vaso.

GRAPE VARIETY
Mencia 100%

APPELLATION

Bierzo

AGE OF THE VINEYARD
45 - 55 years old bush vines.

SUELOS SOILS
Arcilloso con pizarra en ladera. Slopes with clay and slate.
ALTITUD ALTITUDE
De 450 a 600 metros. 450 - 600 metres.
VENDIMIA HARVEST
Manual. Hand-picked.
ELABORACION WINEMAKING md@
"flns DEL
i Maceraciéon delauvaen friode 3a S dias. La Prefermentative cold maceration during 3-5 G U E R R A
fermentacion alcohdlica se realizé en days. Alcoholic fermentation in stainless steel
depdsitos de acero inoxidable durante 10 tanks for 10 days and another 7 days for the MENCIA 2012
dfasy la fermentacién maloldctica durante 7 malolactic fermentation.
ofmas de dias. Evolucién: 1- 3 afos. Drink over the next 3 years.
GUERRA NOTA DE CATA TASTING NOTES
v | ‘. Color rojo cereza picota con intensos matices Cherry-red colour with deep purple glints. Red
el violdceos. Aroma a frutos rojos y negros, and black fruit aromas with balsamic hints and
balsdmico y terroso. En la boca es esencia earthy notes coming through. Fresh and fruity
! X frutal, fresco y arménico, con recuerdos with a harmonious mouthfeel. Clean and
lJ|||||||m| m ® m'ﬂ] Fﬁﬂl florales. pleasant finish with subtle floral notes.
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VARIEDAD
Godello100%

DENOMINACION DE ORIGEN
Bierzo
EDAD DEL VINEDO

45 a 55 anos en vaso.

SUELOS

Arcilloso con pizarra en ladera.

ALTITUD
De 450 a 600 metros.

VENDIMIA
Manual.

ELABORACION

Maceracién de lauvaen frio 8 horas. La
fermentacion alcohdlica se realizé en

depésitos de acero inoxidable durante 10

diasy crianza de 3 meses sobre sus lias finas.
Evolucién: 1- 3 afios.

NOTA DE CATA

Color amarillo pajizo con matices verdosos.
Nariz fragante, fruta maduray especias,
fondo terroso y floral. En boca es delicado,
sedoso y mineral, evoca los recuerdos y el
desco.

GRAPE VARIETY
Godello 100%

APPELLATION

Bierzo

AGE OF THE VINEYARD
45 - 55 years old bush vines.

SOILS
Slopes with clay and slate.

ALTITUDE
450 - 600 metres

HARVEST
Hand-picked.

WINEMAKING

Prefermentative cold maceration during 8
hours. Alcoholic fermentation in stainless steel
tanks for 10 days and another 3 months of
ageing on its lees.

Drink over the next 3 years.

TASTING NOTES

Straw-yellow colour with green tinges. Elegant
aromas of ripe fruit with spicy hints together
with floral and earthy notes coming through.
Elegant, silky and mineral. Round and
well-balanced. A delicate and charming wine
to enjoy!

fttamrte g iy

GUERRA

cACABELOg

VINOS DEL

sobeca

BIERZO

T

SPAIN H info@vinosdelbierzo.com

Avda. Constitucidn, 106.
24540 Cacabelos. Leon. Spain
[Phone] +34 987 546150
[Fax] +34 987 54 92 36
www.vinosguerra.com |

ﬂfacebook.com/vinosdelbierzosc

[ = twitter.com/vinosdelbierzo
plus.google.com/102280348626339387124
__ vimeo.com/channels/611420

youtube.com/channel/UCrcNgBPjPM8qt76WYZGdRfQ

i f—
gODELLD 2018 I'é.




Armas de
GUERRA

La vifia es nuestra guerra
Viticulture is our war

[T T

Jrrias de

ofumas de
GUERRA

MENCiA ROBLE 2012

] ....u ¥ 8
8 Ioo 0000

@ n
®LIER1I

DENOHINACAIN BE ORIGIN

|

000000

VARIEDAD
Mencia 100%

DENOMINACION DE ORIGEN

Bierzo

EDAD DEL VINEDO

65 a 85 afios en vaso.

SUELOS

Arcilloso con pizarra en ladera.

ALTITUD
De 450 a 600 metros.

VENDIMIA
Manual.

ELABORACION

Maceracién delauvaen friode 3a 5 dias. La
fermentacion alcohdlica se realizd en depdsitos
de hormigdn durante 20 dias y la fermentacién
maloldctica durante 8 dias. Crianza de 4 meses
en barricas de roble francés. Evolucion: 2- 5
anos.

NOTA DE CATA

Color rojo cereza picota con intensos matices
violdceos. Aroma a frutos rojos y negros
maduros, mineral y matices florales. En boca

es aterciopelado y carnoso, memoria de la tierra.

GRAPE VARIETY
Mencia 100%

APPELLATION

Bierzo

AGE OF THE VINEYARD
65 - 85 years old bush vines.

SOILS
Slopes with clay and slate.

ALTITUDE
450 - 600 metres

HARVEST
Hand-picked.

WINEMAKING

Prefermentative cold maceration during 3-5
days. Alcoholic fermentation in concrete tanks
for 20 days and another 8 days for the
malolactic fermentation. Ageing of 4 months in
French oak barrels.

Drink over the next 5 years.

TASTING NOTES

Cherry-red colour with deep purple glints. Ripe
red and black fruit aromas together with
mineral hints and floral notes. Round, velvety
and meaty. Pleasant finish with earthy notes
reminiscent of its terroir.
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G U E R R A La vina es nuestra guerra

MENCIA CRI ANZA Viticulture is our war

VARIEDAD GRAPE VARIETY
Mencia 100% Mencia 100%
DENOMINACION DE ORIGEN APPELLATION
: Bierzo Bierzo
EDAD DEL VINEDO AGE OF THE VINEYARD
| | 65 a 85 afos en vaso. 65 - 85 years old bush vines.
o‘;‘m de SUELOS SOILS
G U E R R A Arcilloso con pizarra en ladera. Slopes with clay and slate.
o ALTITUD ALTITUDE
-';II.:'.II‘:"I-U; MENCIA CRIANZA 1_"?\*‘:' De 450 2600 metros. 450 - 600 metres
\SiSee
' VENDIMIA HARVEST
Manual. Hand-picked.
gﬁag?ﬂ,ﬂ. ELABORACION WINEMAKING
Wi B A Maceracién de lauvaen frio de 3a S dias. La Prefermentative cold maceration during 3-5
' fermentacion alcohdlica se realizd en depdsitos days. Alcoholic fermentation in stainless steel and concrete
- = :-h de aceroyhormigén durante 26 diasy la fermentacién  tanks for 26 days and another 14 days for the
G e I maloldctica durante 14 dias. Crianza de 12 meses malolactic fermentation. Ageing of 12 monthsin
TR H-‘-‘I:}. _ 5“-_ en barricas de roble francés. Evolucidn: 2- 10 French oak barrels.
”ﬂl ll ||| & :H “ 0 afios. Drink over the next 10 years.
SRR @ 5L NOTA DE CATA TASTING NOTES
Color rojo cereza Picota Deep cherry-red colour. Ripe red and black fruit
Aroma a frutos rojos y negros con notas de aromas with mineral hints and notes of fine wood
cbanisteria. fresco y mineral coming through. Fresh, meaty and silky. The pure
Aterciopelado y carnoso, expresion franca de essence of a traditional Mencia. [
mencia cldsica.
i
Auias de
i MENCIA CRIANZA Vil
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