
VA R I E D A D
Mencía 100%
D E N O M I N A C I Ó N  D E  O R I G E N
Bierzo
E D A D  D E L  V I Ñ E D O
65 a 85 aæos en vaso. 
S U E L O S
Arcilloso con pizarra en ladera.
A LT I T U D
De 450 a 600 metros.
V E N D I M I A
Manual. 
E L A B O R A C I Ó N
Maceración de la uva en frío de 3 a 5 días. La 
fermentación alcohólica se realizó en depósitos 
de hormigón durante 20 días y la fermentación 
malolÆctica durante 8  días. Crianza de 4 meses 
en barricas de roble francØs. Evolución: 2- 5 
aæos.  
N O TA  D E  C ATA  
Color rojo cereza picota con intensos matices 
violÆceos. Aroma a frutos rojos y negros 
maduros, mineral y matices �orales. En la boca 
es aterciopelado y carnoso, memoria de la tierra. 

G R A P E  VA R I E T Y
Mencía 100%
A P E L L AT I O N
Bierzo
A G E  O F  T H E  V I N E YA R D
65 - 85 years old bush vines. 
S O I L S
Slopes with clay and slate.
A L T I T U D E
450 - 600 ƳŜǘǊŜǎΦ
H A R V E S T
Hand-picked.
W I N E M A K I N G
Prefermentative cold maceration during 3-5 
days. Alcoholic fermentation in concrete tanks 
for 20 days and another 8 days for the 
malolactic fermentation. Ageing of 4 months in 
French oak barrels.
Drink over the next 5 years. 
TA S T I N G  N O T E S
Cherry-red colour with deep purple glints. Ripe 
red and black fruit aromas together with 
mineral hints and �oral notes. Round, velvety 
and meaty. Pleasant �nish with earthy notes 
reminiscent of its terroir.

La viæa es nuestra guerra
Viticulture is our war
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