
VA R I E D A D
Mencía 100%
D E N O M I N A C I Ó N  D E  O R I G E N
Vino de la Tierra CyL
E D A D  D E L  V I Ñ E D O
45 a 55 años en vaso. 
S U E L O S
Tipo aluvial en ladera.  
A LT I T U D
De 450 a 600 metros.
V E N D I M I A
Manual. 
E L A B O R A C I Ó N
Maceración de la uva en frío  8 horas. La 
fermentación alcohólica se realizó en 
depósitos de acero inoxidable durante 10 
días. Evolución: 1- 2 años.
N O TA  D E  C ATA  
Color rojo frambuesa. Aroma a frutos rojos 

predomina el frescor y la esencia frutal sobre 
un fondo goloso.

G R A P E  VA R I E T Y
Mencía 100%
A P E L L AT I O N
Vino de la Tierra CyL

45 - 55 years old bush vines.
S O I L S
Slopes with alluvial soils.
A LT I T U D E
450 - 600 metres.
H A R V E S T
Hand-picked.. 
W I N E M A K I N G
Prefermentative cold maceration during 8 
hours. Alcoholic fermentation in stainless 
steel tanks for 10 days.
Drink over the next 2 years.
TA S T I N G  N O T E S
Raspberry-red colour. Ripe red fruit aromas 

and fruity. Lively and mouth-watering.

Apto para todos los públicos
To enjoy with friends!

Avda. Constitución, 106. Aptdo. 6.
Cacabelos. León. España

[T] 987 54 61 50 / 75  [F] 987 54 92 36
www.vinosdelbierzo.com 
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VA R I E D A D
Mencía 100%
D E N O M I N A C I Ó N  D E  O R I G E N
Vino de la Tierra CyL
E D A D  D E L  V I Ñ E D O
45 a 55 años en vaso. 
S U E L O S
Tipo aluvial en ladera.  
A LT I T U D
De 450 a 600 metros.
V E N D I M I A
Manual. 
E L A B O R A C I Ó N
Maceración de la uva en frío de 3 a 5 días. La 
fermentación alcohólica se realizó en 
depósitos de acero inoxidable durante 10 días 
y la fermentación maloláctica durante 7 días. 
Evolución: 1- 2 años. 
N O TA  D E  C ATA  
Color rojo cereza picota con matices violáceos. 
Aroma a frutos rojos, balsámico y un fondo 

G R A P E  VA R I E T Y
Mencía 100%
A P E L L AT I O N
Vino de la Tierra CyL
A G E  O F  T H E  V I N E YA R D
45 - 55 years old bush vines. 
S O I L S
Slopes with alluvial soils.
A L T I T U D E
450 - 600
H A R V E S T
Hand-picked. 
W I N E M A K N G
Prefermentative cold maceration during 3-5 
days. Alcoholic fermentation in stainless steel 
tanks for 10 days and another 7 days for the 
malolactic fermentation. 
Drink over the next 2 years.
TA S T I N G  N O T E S
Cherry-red colour with purple glints. Red fruit 

Lively and mouth-watering.

Apto para todos los públicos
To enjoy with friends!

Avda. Constitución, 106. Aptdo. 6.
Cacabelos. León. España

[T] 987 54 61 50 / 75  [F] 987 54 92 36
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VARIEDADES
Palomino, Doña Blanca y Godello

D E N O M I N A C I Ó N  D E  O R I G E N
Vino de la Tierra de Castilla y León

E D A D  D E L  V I Ñ E D O
45 a 55 años en vaso

S U E L O S
Tipo arcilloso en ladera  

A LT I T U D
De 450 a 600 metros

V E N D I M I A
Manual

E L A B O R A C I Ó N
Fermentación alcohólica en depósitos de
acero inoxidable durante 10-12 días. Cada 
variedad fermenta por separado a baja tem-
peratura (12º-14º C) para extraer los
aromas varietales. Coupage �nal antes del
embotellado. Evolución: 1-2 años.

N O TA  D E  C ATA  
Amarillo pálido con notas verdosas. Elegantes
aromas a fruta blanca junto con notas �orales.
Paso en boca agradable y fresco. Un vino
perfecto para todos los días, para cualquier
día, con amigos y los que pronto lo serán...

G R A P E  VARIETIES
Palomino, Doña Blanca and Godello

A P P E L L A T I O N
Vino de la Tierra de Castilla y León

A G E  O F  T H E  V I N E YA R D
45 - 55 years old bush vines

S O I L S
Slopes with clay

A LT I T U D E
450 - 600 metres

H A R V E S T
Hand-picked

W I N E M A K I N G
Alcoholic fermentation in stainless steel tanks 
during 10-12 days. Each variety is fermented 
separately at low temperature (12º-14º C) to
extract the varietal aromas. Final blend before
bottling. 
Drink over the next 2 years.

TA S T I N G  N O T E S
Pale yellow colour with green tinges. Elegant
white fruit aromas together with �oral notes.
Fresh and pleasant mouthfeel. �e perfect pick
for every day, for any day, with friends and the 
ones to be... 

Vinos para disfrutar...
Wines to enjoy...

bocovi

Avda. Constitución, 106. 
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HOJA LOGÍSTICA

PALLET

Nombre Envase Capacidad Pallet Bot x caja Cajas capa Capas Total Cajas Total Bot.

Bocovi Blanco Bag in Box 15.l 80x120 0 15 3 45 0
Bocovi Rosado Bag in Box 15.l 80x120 0 15 3 45 0
Bocovi Tinto Bag in Box 15.l 80x120 0 15 3 45 0

Bocovi Blanco Bag in Box 5.l 80x120 0 34 5 170 0
Bocovi Rosado Bag in Box 5.l 80x120 0 34 5 170 0
Bocovi Tinto Bag in Box 5.l 80x120 0 34 5 170 0

Bocovi Blanco Botella 75 cl. 80x120 12 12 5 60 720
Bocovi Rosado Botella 75 cl. 80x120 12 12 5 60 720
Bocovi Tinto Botella 75 cl. 80x120 12 12 5 60 720
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EAN

Nombre Envase Capacidad Bot. Por caja EAN 13 UTF 14

Bocovi Blanco Bag in Box 15.l 8421249102058 0
Bocovi Rosado Bag in Box 15.l 8421249101051 0
Bocovi Tinto Bag in Box 15.l 8421249103055 0

Bocovi Blanco Bag in Box 5.l 8421249102157 0
Bocovi Rosado Bag in Box 5.l 8421249103154 0
Bocovi Tinto Bag in Box 5.l 8421249101150 0

Bocovi Blanco Botella 75 cl. 12 8421249007018 8421246007117
Bocovi Rosado Botella 75 cl. 12
Bocovi Tinto Botella 75 cl. 12 8421249007025 8421246007100

HOJA LOGÍSTICA
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